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SECCION 1. IDENTIFICACION
SSQAEA'T\E:;OMEROAL DELA Material de Referencia Certificado de especies de Hg en Harina de Pescado
USO PREVISTO Este material puede ser utilizado como control de calidad en los métodos de medicion del contenido de analitos en peces
PRESENTACION Botella ambar | CODIGO INM-039-1 LOTE 231201|FECHA DE ELABORACION: 2023-12-01
PROVEEDOR Instituto Nacional de Metrologia DIRECCION AV. CRA 50 No. 26-55 INT. 02 CAN
DEPENDENCIA Subdireccion de Metrologia Quimica y Biomedicina CIUDAD BOGOTA
CORREO ELECTRONICO contacto@inm.gov.co TELEFONO 2542222
HORARIO DE ATENCION L-V de 8:00 a 17:00 PAGINA WEB WWW.iNM.gov.co
SECCION 2. IDENTIFICACION DE PELIGROS
ETIQUETA CLASIFICACION
S”g(b;il-o' NACIONES UNIDAS Peligros fisicos: No clasificado
- Toxicidad Aguda, Oral
Corrosion a la piel, Irritacion
Peligro parala salud: Dario serio a los ojos, Irritacion
Toxicidad al Sistema Reproductivo
Symbal STOT (Toxicidad por aspiracion), Exposicion Repetida
Indicacion de peligro: H302, H314, H362, H372
% H302 Nocivo en caso de ingestion
H314 Causa quemaduras severas y dafio en los ojos
No se requiere H362 Puede causar dafio a la fertilidad o al recién nacido
H372 Causa dafos a 6rganos a través de exposicion prolongada o repetida
Indicaciones de precaucion:
P201 Obtener instrucciones especiales antes de uso
P202 No manipular hasta que todas las precauciones de seguridad han sido leidas y entendidas
P260 No respirar humos, nieblas, vapores, aerosoles.
P264 Lavarse las manos completamente después de manipular material
P280 Llevar guantes/prendas/gafas/méscara de proteccién
P270 No comer, beber o fumar cuando se esta manipulando este producto
Palabra de advertencia ATENCION P301+P330+P331 |Al ingerir, enjuagar la boca. No inducir el vomito
P303+P361+P353 [En caso de contacto con la piel o el cabello, remover inmediatamente toda la ropa
P304+P340 En caso de Inhalacion, remover la persona a un ambiente fresco y confortable para que pued
P305+P351+P338 |En contacto con lo ojos, enjuague cuidadosamente con abundante agua por algunos minutos|
PELIGROSO P310 Llame inmediatamente a un doctor
P363 Lave la ropa contamina antes de reusar
P405 Almacene en recipiente o bolsa cerrada
P501 Disponga residuos y recipiente de acuerdo con regulacion nacional
ELEMENTOS DE PROTECCION RECOMENDADOS
Protecoién obligatoria de  Proteccién obligatoria do  Proteccién obligatoria del  Proteccion obligatoriade  Protecoin obligatoria de  Protecoion obligatoria de
la vista la cabeza oido las vias respiratorias los pies las manos
@ © -
Protaccién obligatoria del  Proteccién obligatoria de  Proteccién individual Via obligatoria para Obligacién general
cuerpo |a cara abligatoria contra caidas  peatones (acompanada, si
procede, de una senal
adicional)
SECCION 3. COMPOSICION E INFORMACION SOBRE SUS INGREDIENTES
NOMBRE COMUN O GENERICO DEL COMPONENTE PELIGROSO Yoespecificar ) N° DE CAS
Harina de pescado no apta para consumo 100% -
SECCION 4. PRIMEROS AUXILIOS
INHALACION Si se producen efectos adversos, traslade a un area no contaminada. Si no respira, administre respiracion artificial.
u oxigeno por personal calificado. Busque atencién médica inmediata.
Comuniquese con un centro de control de intoxicaciones de inmediato para obtener instrucciones. No induzca el vomito. Dar agua a
INGESTION enjuague la boca. Nunca dé liquidos a una persona con conciencia reducida o inconsciente. Si vomita
ocurre, mantenga la cabeza mas baja que las caderas para evitar la aspiracion. Si no respira, administre respiracion artificial por personal calificado.
personal. Busque atencién médica inmediata.
CTTUagueTOS UJUS TTMTEUTATATTTETIE, TMCTUSU UETUA]U UETUS Parpadus, CUTT aouradrme aguda aurarie ar IeTios:
ng;ﬁil?;gg’\l;fi FC’)IJE(ES |1_5vrgil"é'\'f1 i R Iamﬁé‘l‘mg IO TIITTOOS TIETINAS ST YUa Td TUpa CoTTarnmiaad y
Zanatac OF iAn mAdica inmadiata | imnia v cannia \! nta la rana cantaminada antac da vunluar 2 1icarla Dactrir
NOTA -
OTROS Si presenta alguno de los anterior sintomas , busque atencién médica inmediata.
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SECCION 5. MEDIDAS EN CASO DE INCENDIO

PUNTO DE INFLAMABILIDAD

No aplica

MEDIOS DE EXTINCION

No aplica

EQUIPO DE PROTECCION

Use ropa protectora completa y un aparato de respiracion auténomo aprobado por NIOSH.

RECOMENDACIONES PARA EL PERSONAL

Evite la inhalacién de material o la combustion.

PROCEDIMIENTO Y PRECAUCIONES

No aplica

PELIGROS ESPECIFICOS

No aplica

SECCION 6. MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL

PRECAUCIONES INDIVIDUALES, EQUIPOS
DE PROTECCION Y EQUIPOS DE

Comuniquese de inmediato con emergencias personal. Mantenga alejado al personal innecesario. Utilice equipo de proteccion adecuado.

PRECAUCIONES MEDIOAMBIENTALES

Evitar que penetre en la canalizacién /aguas de superficie /agua subterraneas

METODOS DE AISLAMIENTO Y LIMPIEZA

No toque el material derramado. Notificar al personal de seguridad de derrames. Absorber con arena u otro material no combustible. Recoja el material
derramado en un recipiente apropiado para disposicion. Aisle el &rea de peligro y niegue la entrada.

EQUIPO DE PROTECCION

Use ropa protectora completa y un aparato de respiracién auténomo aprobado por NIOSH.

METODO DE TRATAMIENTO

No aplica

SECCION 7. MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO

Precauciones para una manipulacion
segura

Ver en la secci6n 8

Condiciones de almacenamiento seguro

ANMTTACETTar ETT UIT Tugar SECU. FTUTEYET Ue Td TUZ UET SUT,

SECCION 8. CONTROLES A LA EXPOSICION Y EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL

COMPONENTE

PARAMETROS DE EXPOSICION

OSHAS

ACGIH UNIDADES

TWA STEL

TWA

STEL

Harina de pescado

CONTROLES DE INGENIERIA

Proporcionar sistemas de ventilacién apropiados

EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL INDIVIDUAL

PROTECCION RESPIRATORIA:

un aparato de respiracion autonomo aprobado por NIOSH.

PROTECCION DE LOS 0JOS:

Usar gafas de seguridad

PROTECCION DE LAS MANOS: |Usar guantes

MEDIDAS DE HIGIENE:

Lavar las manos despues de su manipulacion

SECCION 9. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

SECCION 10. ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

Propiedad COMPONENTE 1 COMPONENTE 2
Estado Fisico li
Sélido (Rolvo) Reactividad: Estable a temperatura y presion normal
Color Marrén
Olor Caracteristico Posibilidad de . )
= - ) R X No se conocen reacciones peligrosas.
Tamafio de particula Entre 100-300 um reacciones peligrosas:
pH No aplicable Condiciones que deben

Punto de fusion

No determinado

evitarse:

Contacto con combustibles o material incompatible

Punto de ebullicién

Indeterminado

Inflamabilidad

sustancia no es inflama

Materiales incompatibles

No existen mas datos relevantes disponibles.

OTRAS

Informacion de

Temperatura de descomposicion

Indeterminado

explosion/fuego:

No aplica

Densidad

Indeterminado

FPTOUUCTTOS UE

Solubilidad en agua

soluble

descomposicién
nelinrnsns:

No se conocen productos de descomposicion peligrosos.

Polimerizacion

peligrosa:

No se conocen productos de polimerizacion peligrosa

SECCION 11. INFORMACION TOXICOLOGICA

Ruta de exposicion: Inhalacion, ingestion, contacto con la piel

Sintomas relacionados a las caracteristicas fisicas, quimicas y toxicolégicas: Posibilidad de sensibilizacion en la piel, ojos y pulmones

EFECTOS POTENCIALES SOBRE LA SALUD (AGUDOS, CRONICOS Y RETARDADOS)

Lainhalacion alargo plazo puede provocar unaintoxicacion caracterizada por finos temblores y eretismo.

Contacto con la piel: La exposicion en piel intacta puede provocar enrojecimiento, dolor, quemaduras en la piel y sensibilizacién

Contato con los ojos: La gravedad del dafio depende de la concentracidn y la duracién de la exposicion.

Ingestion: La ingestion puede provocar dolor abdominal, ardor en la boca, dolor de garganta, vémitos, fatiga y colitis.
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MEDICION NUMERICA DE TOXICIDAD

Toxicidad aguda: Ncategoria 4, Oral

Corrosion/irritacion de la piel: No se clasificard como corrosivol/irritante para la piel

Dafio ocular gravefirritacion en los ojos: No se clasificard como causante de lesiones oculares graves o como irritante ocular

Sensibilizacion respiratoria: No se clasificara como sensibilizante respiratoria

Sensibilizacion de la piel: No se clasificard como sensibilizante cutaneo

Mutagenicidad de las células germinales: No se clasificard como mutadgeno en células germinales, carcinégeno ni toxico para la reproduccién

Carcinogenicidad: No se clasificara como mutageno en células germinales, carcinbgeno ni toxico para la reproduccion

Toxicidad reproductiva:Categoria 1A

Toxicidad especifica en determinados 6rganos, exposicion Unica: No se clasifica como téxico especifico en determinados 6rganos (exposicion Unica).

Toxicidad especifica en determinados 6rganos, exposiciones repetidas: Categoria 2, se acumula en los organos del cuerpo

Peligros por aspiracion: No se clasifica como peligroso en caso de aspiracén

SECCION 12. INFORMACION ECOTOXICOLOGICA

Datos de ecotoxicidad: No existen méas datos relevantes disponibles

Persistencia y degradabilidad: No existen mas datos relevantes disponibles

Potencial de bioacumulacién: No existen mas datos relevantes disponibles

Movilidad en el suelo: No existen mas datos relevantes disponibles

Otros efectos adversos: No existen mas datos relevantes disponibles

SECCION 13. INFORMACION RELATIVA A LA ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS

Gestionar resioduos segun regulacion nacional

SECCION 14. INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

Este producto no esta sometido a las reglamentaciones de transporte

SECCION 15. INFORMACION SOBRE REGLAMENTACION

RESOLUCION 1511 DE 2011 MINISTERIO DE LA PROTECCION SOCIAL
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios
que debe cumplir el chocolate y productos de chocolate para consumo
humano, que se procese, envase, almacene, transporte, comercialice,
expenda, importe o exporte en el territorio nacional.

SECCION 16. OTRAS INFORMACIONES

Banco de datos de sustancias peligrosas (HSDB), disponible en https://toxnet.nlm.nih.gov/cgi-bin/sis/search2/f?./temp/~CpQyWC:1

Revisién No. | 1 | Elaboré | Diego Alexander Garzén zuluaga |

Fecha | 2024-01-09 | Fecha | 2023-12-05 |
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